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VINNARE & FOREBILDER

Satsade pa nirodiat och hemlagat och hlev
° ]
"Arets Servicehandiare”

Det blev Helena och Ulf

Gook, agare av Korv me mos

i Tvaaker i Halland, som tog
hem priset Convenience Retail
Awards. I motiveringen heter
det bland annat att de skapat
en modern snabbmatsrestau-
rang dir nirodlat och lokal-
producerat ir ledorden.

Far och dotter G66k overtog ett
stingt gatukok av traditionellt slag som
de utvecklat pa ett smitt unikt vis. Dels
for att de tidigt satsade pd sallader och
smérgisar vid sidan av det vanliga sorti-
mentet. Men mest for att de i stort sett
enbart képer in nirodlade ravaror och
tillverkar de flesta charkprodukterna
sjalva. Helena och Ulf har dven byggt
en uteservering av imponerande stil
och mitt samt kopt in ett angrinsade
hus for att dir jobba med catering
och bestillningar fér storre grupper. I
grunden finns dock det lilla gatukékets
sjdl.

- Vi vill lyfta fram Korv me mos
som en ldngsiktig satsning och en
utveckling helt i tiden. Det ligger i
ett litet samhille pd landsbygden men
har kunder frin bade nir och fjirr-
ran, siger Bengt Hedlund, vd i Svensk
Servicehandel & Fast Food, som delade
ut priset i samband med Axfood Nitlivs
Servicehandelsdagar i Géteborg.

Han pdpekar att tanken med
nirproducerat verkligen visat sig vara
ritt och att omsittning och 16nsamhet
har en positiv utveckling,

- Dessutom dr det dgare som ménar
om sina gister, sina anstillda och sin
bygd. Vi dr mycket imponerade av Korv
me mos.

Men namnet da?

Ta bara namnet. ”Korv me mos”.
Visst tinker man pd ett litet gatukok
med lucka som langar slangar pa vanligt
vis. 54 var det i och for sig dven hir en
gang tiden. Innan familjen G666k kom
in i bilden.

- Ragnars, som det hette, har funnits
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Bilden ir tagen i somras da Convenience Stores News besokte Korv me mos i Tvaiker. Frin vinster ses Helena, Ulf och Sussane
Gook samt Sebastian Bengtsson, Anna Handin och Amanda Olsson.

hir sedan 60-talet och dgarna kom och
gick fram till 1995 dd det helt enkelt
stingdes igen, berittar Ulf som hade
en grossistfirma och frigade divarande
dgaren om stillet var till salu.

Att det var ett bra beslut rdder ingen
tvekan om sid hir tjugo édr senare.
Gatukoket aterupprittade lite av sin
forna glans och det rullade pd. Helena
bérjade jobba extra men for i vig och
utbildade sig till ekonom. Innan dess
hann hon dock med att etablera en sal-
ladsbar i kiosken. Denna stir idag for
en fjirdedel av forsiljningen. For fyra
ar sedan hinde det som kom att bli
vindningen.

- Jag hade tréttnat pd att sitta vid en
dator hela dagarna och pappa var trott
pa sitt jobb. Jag foreslog faktiskt att
vi skulle bétja jobba tillsammans med
gatukdket och det blev en nytindning.

Diverse om- och tillbyggnationer har
gjorts under aren. Efter salladsbaren

Convenience Retail Awards 2015:

”Med utgingspunkt frin ett traditionellt gatukék har Helena och
Ulf Go66k skapat en modern snabbmatsrestaurang dir nirodlat och
lokalproducerat ir ledorden. I mojligaste man koper de in lokala
ravaror och tillagar ritterna fran grunden. Dessutom har de satsat
pa kompletterande sortiment samtidigt som de utékat verksamheten
rent lokalmissigt. Kort sagt sa har Korv me mos visat att en liten ort
pa landsbygden inte behéver vara en begrinsning for framgang i fast
food-virlden. Tvirtom sa ér detta nira nog en succé!”
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Ouvriga nominerade till tivl
Olofstrim. Se reportage pa ndsta uppslag.

ingen var Statoil Bérbyleden Uppsala och Direkten Nije

kom till exempel en glassbar och idag
har man ocksa en frozen yoghurt-bar.
Det 6kade bra men det som kom att
lyfta Korv me mos till dagens héjder var
idén om att bétja jobba med nirprodu-
cerade ravaror — sa lingt det var mojligt.

Bonderna ater har

- Helt klart har det blivit en succé,
siger Ulf och berittar att till och med
boénderna sjilva nu kommer hit och éter.

- Vi gor kéttbullar, pannbiff och
hamburgare av 100 kg kottfirs 1 veckan.

Forutom kottfarsen si kdper man
lammfirs, helt kétt till grytor, korvar,
kyckling, grénsaker och potatis frin
lokala producenter. I veckorna ir det
luncher med husmanskost som driver
férsiljningen. Utéver detta har man
korv- och hamburgermenyer, sallads-
meny, fyllda baguetter, mackor pa grovt
brod, bakad potatis, fika och glass/
frozen yoghurt.

- Vi bérjade med det nirproducerade
for drygt tvd ar sedan och har sedan
dess 6kat forsiljningen med mellan 25
och 30 procent, berittar Susanne och
Ulf, inte utan stolthet.

- Men vi gor inte det hir ensamma.
Mamma Susanne, som har ett annat hel-
tidsjobb, hjilper till mycket. Dessutom
har vi skapat sysselsittning fér manga
ungdomar.

Tvédker i sig dr inte si stort. Men
hir passerar varje dag cirka 4 000 bilar
och under semestern dr det dnnu mer
genomfart.

Korv me mos var faktiskt en av aspi-
ranterna till Arla Guldko nu i var. Dir
nadde man inte riktigt dnda fram. Men

pa kvillen den 19 april stod det klart att
Convenience Retail Awards 2015 gick
till Helena och Ulf.

- Det kindes kul och &vervildigande.
De var som att fa den stdrsta beléningen
for allt arbete vi ligger ner, siger de och
berittar att uppmirksamheten efterdt
har varit stor.

- Vi har sjilva inte behévt gbra nagon
PR dé lokal radio och press samt vin-
ner, kunder och sociala medier hjilpt
till att marknadsféra oss. Vi har knappt
hunnit andas sedan vinsten eftersom
forsiljiningen har varit som under de
storsta sommarveckorna. Till och med
TT ringde och ville gbra ett reportage.

Hamburgare pa hogrev

Sedan f6rra sommaren har Korv me
mos arbetat hirt med marknadsféring
av sin nya "KMM- burgare”. Det ir en
egengjord hamburgare pa hogrev med
ett bréd som man bakar sjilva och en
majonnds som man ocksd gor sjilva
frin grunden med lite olika smaker, till
exempel tryffel, ruccola och chili.

- Detta har blivit en jittesuccé, snudd
pa var storsta siljare.

Just nu haller Ulf och Helena pa
med diverse bygglovsansékningar for
storre lager, kundtoalett och kylt sop-
rum. Dessutom planeras det med sche-
maldggning, malning och diverse upp-
rustningar.

- Vi ser fram emot sommaren som
vi tror blir den bidsta nigonsin, hilsar
7arets servicehandlare”.

Text och foto:
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